
Resumen de las Especificaciones Técnicas. Las características de los bienes objeto de la
presente Licitación están indicadas en las Especificaciones Técnicas de productos, las cuales se
resumen en el

No.
Ítem

Nombre de los Bienes y/o Servicios
Conexos

Código Especificaciones Técnicas  y Normas

01 Sacos de Sal Molida 110/1 12141806 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: sacos
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de este
pliego
Seguridad y salud: productos Frescos.

02 Sacos de Azúcar Crema 125/1 12212101 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: sacos
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de este
pliego
Seguridad y salud: productos Frescos.

03 Cartones de Huevo 6/1 24121508 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determine los peritos
Información Adicional:
Envase: cartones 6/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de este
pliego
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento.

04 Cartones de Huevo 30/1 24121508 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determine los peritos
Información Adicional:
Envase: cartones 30/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de este
pliego
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento.

05 Molondrones 50101538 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de este
pliego
Seguridad y salud: productos  frescos



06 Lechuga  Repollada 50101538 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos
Información Adicional:
Envase: paquetes.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de este
pliego
Seguridad y salud: productos frescos.

07 Ajíes Morrón Rojo 50101538 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos
Información Adicional:
Envase: libras
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de este
pliego
Seguridad y salud: productos frescos.

08 Ajíes Gustoso 50101538 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de este
pliego
Seguridad y salud:

09 Zanahoria 50101538 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de este
pliego
Seguridad y salud: productos frescos.

10 Berenjena 50101538 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.

Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de este
pliego
Seguridad y salud: productos frescos.

11 Tayotas 50101538 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: unidad.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de este
pliego
Seguridad y salud: productos frescos.

12 Tomate de Barceló 50101538 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determine los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de este
pliego
Seguridad y salud: productos frescos.



13 Tomate de Ensaladas 50101538 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de este
pliego
Seguridad y salud: productos frescos.

14 Apio 50101538 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.

15 Pepino 50101538 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de este
pliego
Seguridad y salud: productos frescos.

16 Cajas de Ajo en pasta 4/1 50101538 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 4/1.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

17 Cajas de Ajo en Pasta 24/1 50101538 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 24/1.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.

Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

18 Ajíes Cubanela 50101538 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.

19 Cebollas 50101538-8 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.



Seguridad y salud: productos frescos.

20 Plátanos Verdes 50101540 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: unidad.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.

21 Papas 50101540 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.

22 Naranjas Agrias
50101634

Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: unidad.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.

23 Pechugas de pollos
50111510

Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de este
pliego
Seguridad y salud: productos frescos.

24 Carne de Res 50111510 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determine los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.

25 Carnes de cerdo (no cerda) 50111510 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos

26 Muslo de pollo 50111510 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas



especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.

27 Carne de Pollo S/E 50111511 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.

28 Cajas de Arenque 18/1 50121538 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.

29 Cajas de Sardinas en Agua 50121613 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 50/1.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

30 Cajas de  Sardinas en Aceite 50121613 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase cajas 50/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

31 Cajas de Sardinas 100/1 (pica
pica)

50121613 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 100/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

32 Leche en polvo 22 % proteína 50131701 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: 2500 gr. 6/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.



33 Leche en polvo 26% proteína 50131701 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: 2500 gr. 6/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

34 Leche en polvo 28 % proteína 50131702 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen  los peritos.
Información Adicional:
Envase: 2500 gr. 6/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

35 Mantequilla (tarros) 50131703 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determine los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 6/1.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

36 Latas de Aceite 30/1 50151513 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: Latas 30/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

37 Cajas de Aceite 24/1 50151513 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: Latas 30/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

38 Sacos de Azúcar Crema
Refinada

50161509 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: sacos 125 libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.

39 Fundas de Cocoa 25 lbs. 50161511 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: fundas  25 libras.



Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

40 Cilantro Ancho (paquete) 50151548 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determine los peritos.
Información Adicional:
Envase: paquetes.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.

41 Orégano molido 50171548 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determine el Laboratorio
IIBI.
Información Adicional:
Envase: libras y molido
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

42 Verduras 50171548 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: paquetes.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de este
pliego
Seguridad y salud: productos frescos.

43 Canela 50171550 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determine los peritos
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.

44 Malaguetas 50171550 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.

45 Pimientas 50171550 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.



46 Cajas de Sazón  Liquido 4/1 50171552 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 4/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

47 Cajas de sazón en polvo 24/1 50171552 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 24/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

48 Cajas de vinagres 4/1 50171707 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen  los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 4/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

49 Cajas de Salsa de Tomate 48/1 50171831 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determine los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 48/1.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

50 Cajas de caldos de Pollos
4/2500 gr.

50171901 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: tarros 4/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

51 Cajas de Salsa china 4/1 50171902 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 4/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.



52 Cajas de Salsa de Tomate 6/7 50171902 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 6/7
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

53 Salami 13 % de proteína 50192503 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determine los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

54 Salami 11 % de proteína 50192503 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determine los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

55 Salami 9 % de proteína 50192503 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: libras.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

56 Fundas de Macarrones 50192901 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen  los peritos
Información Adicional:
Envase: cajas.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

57 Fideos 50192901 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determine los perito.
Información Adicional:
Envase: fardos 500/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.



58 Fundas de macarrones con
Queso

50192901 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: Latas 30/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de este
pliego
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

59 Fundas Coditos 10/1 50192902 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determine los peritos.
Información Adicional:
Envase: fundas 10/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

60 Pastas Alimenticias en Espirales 50192902 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: fundas 10/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

61 Fardos de Espagueti 50192902 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determine los peritos.
Información Adicional:
Envase: fundas 10/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

62 Fardos de Espagueti 20/1 50192902 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: fardos 20/400 gr.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

63 Fardos de café 1/300 50201706 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: fardos 1/300
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.



64 Fardos de Botellitas de Agua 50202310 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: fardos 20/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

65 Botellones de Agua mineral 50202310 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: unidad.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

66 Sacos de Habichuelas Roja 50221001 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: sacos 100/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.

67 Fardos de Avena 40/300 Gr. 50221101 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: fardos 40/300 gr.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

68 Sacos de Arroz selecto grado A
125/1

50221101 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: sacos 125/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

69 Casabe  triangular 50192109 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 20/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

70 Fardos de Harina de maíz 50/1 50221102 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen el los peritos.
Información Adicional:
Envase: fardos 50/1



Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios, registro
industrial y fecha de vencimiento no menor de un (1) año.

71 Sacos de Harina de trigo 50221102 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: sacos 120/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

72 Bacalao 50121538 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 55/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

73 Maíz dulce 50101716 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: Cajas 24/1.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

74 Petit Pois 50101716 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: Cajas 24/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

75 Guandules en lata 24/1 50101544 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: sacos 120/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

76 Salami 11 % de Proteína 1 libra 50192503 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: sacos 120/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de



vencimiento.

77 Funda de Cocoa 12/50 50161511 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: sacos 120/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

78 Tuna en Aceite 48/1 50121537 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

79 Salchicha 4/1 50192503 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: paquetes.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

80 Leche  en Polvo 12/1 50131702 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 900 grs.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

81 Leche  en Polvo 48/1 50131702 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 125 grs.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

82 Sacos de Habichuelas Negras 50221001 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: Sacos 100/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.



83 Queso Parmesano 50131703 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: Cajas 12/1  8 onz.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

84 Aceitunas 50171903 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 12/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

85 Alcaparras 50171903 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 12/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

86 Mostaza 50171832 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 12/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

87 Mayonesa 50171832 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 4/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

88 Vino de Cocina 50202203 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 12/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.



89 Proteína 51191902 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas  24/1 500 grs.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

90 Sazón  Liquido 50171552 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 24/1 12 onz.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

91 Vinagre 50171707 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 24/1 17.5 onz.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

92 Salsa China 50171902 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 24/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

93 Ajo en Pasta 50101538 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: cajas 48/1 5onz.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

94 Guineos Verde 50101540 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: unidad.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.

95 Auyama 50101540 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: Libras



Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.

96 Pan en Lonjas 50181901 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: Unidad viga pequeñas.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

97 Pan Blanco 50181901 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: Tamaño normal.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

98 Pan Integral 50181901 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: Tamaño normal.
1Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: Tener impreso registros sanitarios y fecha de
vencimiento.

99 Repollo 50101538-
20

Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: Unidad
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.

100 Rulos Verde 50202310 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: Unidad.
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos verdes.

101 Habichuelas Blancas 50221001 Datos Técnicos/Físicos:
Norma de Calidad: Optimo, según lo  determinen los peritos.
Información Adicional:
Envase: sacos 100/1
Eliminación: las que no cumplan con los requerimientos de estas
especificaciones.
Seguridad y salud: productos frescos.



Nota:

 En la Oferta Económica los productos ofertados deben de tener sus marcas,
de lo contrario la oferta será rechazada.

 Registro de proveedores al día.

 La Garantía de fiel cumplimiento con el 1% de su oferta y cheque
certificado a nombre de la Institución.


